
八坂圓堂 西邸 ※12席限定

お1人様 ￥40,000 (税サ込)

6月といえば夏至。

一年で最も日が長い日、これから夏を迎える季節がやってまいりました。

お料理では「梅」を使い、「水無月」を食べながらペリエジュエを片手に

皆様と一緒に暑気払いをさせていただきたいと思っております。

衣替えを終え、心地よいこの季節にはシャンパンがピッタリです！

今回はシャンパンって何？というご説明から一度は見たことのあるベルエポックの

味わいまで、クリストファーの説明と圓堂の料理を楽しんでいただこうというイベントです。

是非お誘いあわせの上、皆様のご予約をお待ち申し上げております。

お献立

先付 旬の珍味4種盛

椀 鯛の天吸

天ぷら なんば / 雲丹磯辺揚
才巻海老 / えんどう豆コロッケ
胡麻豆腐 / 賀茂茄子
マッシュルームトリュフ / 鮑
帆立キャビア / 和牛 / 穴子

お口直し 圓堂特製サラダ

お食事 季節の御飯 / 赤出汁 / 香の物

水物 水無月

お飲み物

Perrier Jouet Belle Epoque 2014
ペリエ ジュエ ベルエポック2014

Perrier Jouet Grand Brut
※ペリエ ジュエ グラン ブリュット

Perrier Jouet Blanc de Blanc

※ペリエ ジュエ ブラン ド ブラン

Perrier Jouet Blason Rose

※ペリエ ジュエ ブラゾン ロゼ

ご予約・お問合せ先

お席に限りがございますのでお早目のご予約をおすすめいたします。

Christopher
CHEVILLARD氏

17:30受付開始 18:00ディナースタート

天ぷら 圓堂 スペシャルメニューと
PERRIER-JOUËT Champagne Dinner

2024.6.21 Fri

075-551-1488

※印のアイテムはフリーフローでのご用意でございます！
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